INSTRUCCIONES DE TRABAJO

PROFESOR(A) Angela Mendoza Irarrazabal
ASIGNATURA Historia
NIVEL 5° Basico
NOMBRE DEL TEXTO A TRABAJAR Texto del Estudiante 5° Basico
FECHA 23 de noviembre
OBJETIVO PRIORIZADO ---
OBJETIVO ESPECIFICO DEL CICLO | Sintesis de lo aprendido durante el afio

INSTRUCCIONES (indicar actividades, las de pagina en que se encuentran u otro detalle relevante)

Idea clave de esta semana: Hemos aprendido muchos temas nuevos este afio y muchas
formas de entender y estudiar la historia.

1. Anota en tu cuaderno el titulo: Sintesis anual
2. Anota en tu cuaderno el objetivo de este ciclo: Sintesis de lo aprendido durante el afio
3. Anota laidea clave de este ciclo y toma apuntes de las ideas centrales mencionadas en

el video (especial atencién los titulos de la presentacién que nombran las habilidades
de la asignatura que se han trabajado durante el afio.

Actividades

1. Completa el titulo del mapa a partir de la informacidn que puedes extraer de éste.
-  Tema:

- Tiempo:
- lLugar:
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Fuente: Atlas escolar IGM-SM, 2015.

2. Observa esta linea de tiempo y responde:

Colonia en América y Chile

@
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1535 1542 1598 1713 1717 1776 Ainicios del siglo
Se crea el Se crea el Con la batalla La dinastia de Se crea el Se crea el XI¥ comienza
virreinato de virreinato de de Curalaba, se  los Borbones vireinato de virmeinato del Rio el proceso
Mueva Espafia. Peri. inicia la Colonia ~ asume el poder  Mueva Granada.  delaPlata.  independentista en
en Chile. en Espafia. Hispanoameérica.

éEsta linea de tiempo representa una época, etapa o sucesos?
¢Qué parte de la linea de tiempo te permite afirmar esto?




3. Lee lasiguiente fuente y responde:

Empanadas y sopaipillas

“La empanada figura en la gastronomia espanola
desde el siglo XIII y era de uso comtin en Europa,
ain se conserva en Baviera la voz ‘panada’ La em-
panada europea de masa de hoja, se transformé
en empanada criolla, horneada con grasa y rellena
con el pinu (voz indigena) para designar el picadi-
llo de carne, cebollas, pasas, huevo y aji.

Por su parte la sopaipilla deriva de la ‘sopaipa’
drabe-espanola. Se habla de ella en un documento
de 1726, en que se cita ‘un pan en forma de sopai-
pillal La innovacion americana fue la de agregarle
el bano de chancaca que le da su valor original”.

Fuente: adaptado de Pereira, E. (1977). Apuntes para la
historia de la cocina chilena. Santiago: Editorial Universitaria.
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¢Qué titulo debiese tener esta fuente?

*Utiliza un titulo relacionado con los temas vistos en la dltima unidad.

MATERIAL DE APOYO (incluya link de videos, paginas web u otros recursos que ayuden a trabajar este contenido)




